tance » 0171249211

W
00 ] i kk 57 7 \ : Oi ? ae

g

/ ; = o TARAMA A LA TRUFFE
yommwu[e de t%ﬂu’ﬂ’lﬂn ) STRACC_IATELLA F OCQCCIA Tarama with truffle 14£€
Stracciatella focaccia 12€ o PLANCHE DE CHARCUTERIE

La lllaiSOl‘l est ouverte ¢ GUACAMOLE, CHIPS DE MATS Charcuterie platrer 18€
X Guacamole, corn chips 11€ o CALAMARS FRITS, SAUCE TARTARE
7/7 de 8h a 2h o ARTICHAUTS CROUSTILLANTS SAUCE YAOURT Frial ootk e Saito TAE

Crispy avtichokes with yogurt sauce 12€ o PLANCHE MIXTE
3 L3 \ . L ’ Y u d 7' -€
Se mainier a loa rd0|se 0 CROUSTILLANTS CHEVRE MIEL Mixed platter of chavcuterie and cheese 19

Goat cheese and honey in a crispy phyllo shell 12€ o PLANCHE DE FROMAGES Clicese platter 16€
HAPPY HOUR . .
DI77AS ET SAN \
17430 4,20h30 PIZZAS ET SANDWIGHS

MOSCOW MULE 10€ ¢ LONDON MULE 10€ o CHEESEBURGER AVEC OU SANS BACON ® PIZZA MARGHERITA 17€ @

GIN BASIL10% * SPRITZ 10£ Cheescburger with or without bacon 21€/\22€ 4 5 e
VIRGIN SPRITZ 7€ » VIRGIN MOJITO 7¢ ® CROQUE-MONSIEUR OU MADAME A LA TRUFFE RVELASUNDEI S

P Ty ey AT d e
1664 BLONDE 500 9€ * CHARDONNAY 124 4,5¢ Croque-monsieur or Croque Madame with truffle 17€ / 18€ @ PIZZA REGINA 19€

CHINON 124 4,5€ * BOMPUYS 124 4,5¢€ TR
. - EN?EEE$ Starters

1
LES VIXS AU VERRE ' fod 5 ® EUFS MAYO Eggs mayonnaise 8€ ® AVOCAT VINAIGRETTE
N v STAR( ® TARTARE DE SAUMON AVOCAT Avocado with vinaigrette 9€
VERRE DB g
gl} ﬁ{ll?()cll\lsl\]‘;vgl;:/[zjfﬁéBUlS GI;dL. f.?‘j\ & < Salmon avocado tavtare 15€ ® ESCARGOTS DE BOURGOGNE X6
S x TS ® 0S A MOELLE Marrow bones 12€ Burgundy Snails x6 14€
® CHAMPIGNONS POELES GEUF PARFAIT ¢ SOUPE A LOIGNON

DOMAINE DE LOYE 75 R ) ' 14¢ French onion soup 10€
SR e Pan-fried mushvooms with egg parfaic 14€ L

FAMILLE SAVARY 9 : 7= w7 :
SALADES _suiea VEGETARIER

ROSES rosc wines ® SALADE THAI Thai Salud 19€ @ ¢ AUBERGINE PARMIGIANA
BOMPUYS, 1 ¢ SALADE CAESAR Cacsar salad 18€ @ Eggplant parmigiana 18€ @
IGPAMEDITERRANEE ® OMELETTE AU COMTE Comt¢ cheese omelette 17€ @
CHATEAU BELFAIR, 0 OMELETTE MIXTE Comt¢ cheese and ham omelette 19€ @

MEDITERRANEE g 3
ROUGES rec wines il PATES e

BROUILLY CHATEAU ® CORDON BLEU MAISON Homemade Cordon Bleu 21€
DE COR(,:ELLES A 11,8¢ o T/}RTARE BRASSERIE Steak tartare 21€ ® COQUILLETTES JAMBON TRUFFE
HAUT’MEDOC CHATEAU o PIECE DU BOUCHER Butcher’s ]7i€f€ 21€ o Elbow pasta with nﬂuﬁlcd ham 21£€ o

S OL AP RRTHE e SRS ¢ COCOTTE DE POULET AUX MORILLES ¢ RAVIOLES DE ROYAN GRATINEES

PINOT NOIR MILLEBUIS  7,2¢ 12€ Chicken casserole with movels 28€ @ </ Rayan ravioli gratinated 19€ @

CROZES-HERMITAGE - :
E.GUIGAL 95¢  152¢ ¢ STEACK HACHE CEUF A CHEVAL ’ \ @ PENNE SAUCE TOMATE BASILIC

<

BORDEAUX N°2 Ground steak with egg on top 19€ @ ' Penne with tomato basil sauce 18€ @
DE MAUCAILLOU 11,9¢ 18€ ® ESCALOPE DE VEAU A LA CREME CHAMPIGNONS

EauX I Veal escalope with cream and mushrooms 25€ @ P @ i g S @ N S e

ACCOMPAGNEMENT INCLUS - CHAMPIGNONS PERSILLES +3€

VITTEL 7€ 9¢ With sides - Parsley mushrooms+2¢ ¢ SAUMON BEURRE BLANC

SAN PELLEGRINO 7€ 9¢ Salmon with white butter sauce 27€ @
ACCOMPAGNEMENTS sides ® FILET DE BAR, SAUCE VIERGE

Frites maison, purée, haricots verts, Bass fillet with virgin sauce 25€ @

YW o ), . sucrine, riz parfumé 6<
G LAG E!} ll‘l’thl llon® Homemade fries, mash, green beans, little gem lettuce, flavoured rice SAUCE AU CHOIX : béarnaise ou poivre
Champignons persillés Parsicy Mushrooms 10€ Sauce of your choice : béarnaise or pepper

Ice Créam

2 BOULES scoops 11€ @ 3 BOULES scoops 13,5€ ESS Eﬁ?g & Ejf\?a SS EEE H E%

Chocolat, Vanille, Framboise, Caramel beurre salé,
Pistiche; Citron ASSIETTE DE 2 FROMAGES Two cheese plate 11€

Chacolate, Vanilla, Raspberry, Salted butter cavamel,
Pistachio, Lemon

® CAFE GOURMAND Gourmet coffec 9€ @ ® MILLE-FEUILLE TRADITION Traditional mille-feuille 11€
® TARTE DU JOUR Tart of the day 11€ @ O PARIS-BREST Paris-Brest 11€ @
Café liégois 15¢ ® ECLAIR GEANT POUR UN OU DEUX ® CREME BRULEE Creme brulee 9€ @
Boule de glace café et vanille, coulis caramel Giant eclaiv for one or two 9€ /16€ ® TARTE CITRON MERINGUEE
et chantilly, amandes effilées Lemon meringue tart 11€ @

Y Scoop of coffee and vanilla ice cream, cavamel coulis and - ~B
whipped cream, flaked almonds LE g G E.g E Eﬁ E &

Chotplanligepiaine it LA GOURMANDE 10,5¢ CREPE AU SUCRE 8¢ CREPE CHOCOLAT
Boule de glace chocolat et vanille, Boule de glace vanille, sauce chocolat et chantilly Crepe with sugar BANANE 9,5€

coulis de chocolat et chantilly, amandes effilées Crepe with a scoop of vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream Crepe with chocolate and banana

Scoop of chocolate and vanilla ice cream, chocolate coulis and

: Supplément miel (honey) ou confiture (jam) +2esupplément chantilly (whipped cream) +2¢
whipped cveam, flaked almonds

Prix nets en euros, faxes et service compris - Carte bancaire, minimum 10 euros. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération
Liste des allergénes disponible auprés de votre serveur




ESPRESSO MARTINI 14€
Vodka, café, liqueur de café

COCKTAILS

MOJITO CLASSIC12€

Rhum, citron vert pressé,

COSMOPOLITAN 13€

Vodka, cointreau, cranberry

BOISSONS FRAICHES
Qus détox « minite » - 9€

DAIQUIRI 12€

Rhum, citron vert,

MARGARITA 12€

Tequila, Cointreau,

Green Doctor

pomme, concombre, menthe, citron
apple, cucumber, mint, lemon

sucre de canne, menthe, soda

MOJITO PASSION 13€

Rhum, citron vert pressé,

Energisant
carotte, orange, singdembre
sucre de canne carrot, orange, ginger
y: WHISKY SOUR 13€

hisky, citron vert, sucre,

blanc d’ceuf
VODKA SOUR 13€

citron vert pressé

PORN STAR MARTINI 15€
Vodka, purée de passion, sirop

sucre de canne, menthe, soda, MIX DE FRUITS PRESSES 40c/ 102

Mixed squizzed fruits
JUS DE FRUITS PAMPRYL 25¢ 6€
Orange, ananas, tomate, pomme, abricot
Fruit juice ovange, pineapple,

COCA-COLA, ZERO 33cl 6€
PERRIER 25¢ 6€

ORANGINA 2,
SCHWEPPES TONIC 254 6€

ICE TEA 20cl 6€
THE GLACE MAISON

Homemade iced tea 7€
GINGER BEER 20! 6€
Y4 VITTEL 25¢/ 6€
FRUITS PRESSES 25¢/
Orange, pamplemousse, citron 7€

purée de passion

CAIPIRINHA 12¢

Cachaca, citron pressé,

de vanille, shot de champagne

MOSCOW MULE 13€ ;
Vodka, Ginger beer, citron vert ; Vodka, citron vert
LONDON MULE 14€ AMARETTO SOUR 13€
Gin, Ginger beer, citron vert CAIPIROSKA 13¢ Amaretto, citron vert,

GIN BASIL 13£ blanc d’ceuf
A e Mimodas: - 16€
in, basilic, citron ver st 16

sucre de canne
tomato, apple, apricot

LAIT AROMATISE 25¢/ Flavored milk 5€
CAFE FRAPPE Iced coffee 6,5

SUPP SIROP +0,5€
(menthe, fraise, grenadine, péche, citron, orgeat)
(mant, strawberry, grenadine,

Vodka, citron vert pressé,

sucre de canne

Les Seritz
SAINT-GERMAIN SPRITZ 12£€

Liqueur Saint-Germain,
prosecco, soda

S
BIERES
PRESSION
25 6<. ..
25d 6<. ..

250 6,5¢.. "
25d 6,5¢€. ..

SPRITZ CLASSIC 12€
Apérol, prosecco, soda

SOUTH SPRITZ 12€
Lillet blanc, prosecco, fleur de
sureau

Squizzed fruits : ovange, grapefruit, lemon peach, lemon, ovgeat)

BOUTEILLE
Brooklyn IPA Corona ... 33 9¢
1664 Blonde
Grimbergen

1664 Blanche

50d 12¢€ VINS ROUGES red wines o L "5555 (%%QIF : 7I§T(LL
CHINON AOP GILLES DE BEAUVEAU ............. W 10,2¢ 213¢ 29¢
BORDEAUX AOP MOULIN DE LABORDES .2, You 27¢
LANGUEDOC AOP JEFF CARREL «LES DARONS» S < 1 30¢
: - ‘ BROUILLY CHATEAU DE CORCELLES gs¢ 33¢
DIGESTIFS & LIQUEURS e
)/ ' BOURGUEIL AOP FRANCOIS XAVIER BARC «LA GRANDE PIECE». ... 35¢
HAUT-MEDOC CHATEAU LE BOURDIEU VERTHEUIL 8 42¢
PINOT NOIR MILLEBUIS 7.2¢ 39¢
VAL DE LOIRE CHINON AOP DOMAINE JOURDAN «LES GRAVINIERES» 44¢
BORDEAUX LALANDE DE POMEROL AOP CHATEAU TOUR CANON 48¢

BEAUJOLAIS MOULIN A VENT AOP DOMAINE
DE CHENEPIERRE PUR GRANIT

BORDEAUX SAINT EMILION AOP CHATEAU ROBIN DES MOINES
CROZES-HERMITAGE E.GUIGAL

BOURGOGNE HAUTES COTES DE BEAUNE
DOMAINE BILLARD PERE & FILS

BORDEAUX N°2 DE MAUCAILLOU

SAINT -JOSEPH E.GUIGAL

SANTENAY VINCENT GIRARDIN

CHOREY-LES-BEAUNE VIEILLES VIGNES DOMINIQUE LAURENT .
SAINT-JULIEN CHATEAU SARGET DE GRUAUD-LAROSE
MARGAUX BARON DE BRANE

ALOXE CORTON REGNARD

NUITS-SAINT-GEORGES REGNARD .............. a.

50d 12¢
50d 13<
50d 13<

COGNAC CAMUS 4112€ ¢ COGNAC BOURGOIN 4« 17€ o §{
ARMAGNAC CHATEAU DE LAUBADE 4« 11€
o CALVADOS CHRISTIAN DROUIN ¢ 11€ o VIEILLE
PRUNE, MIRABELLE, POIRE 4I12€ ¢ LIMONCELLO 4
€0 GET 27, GET 314110€ ¢ FERNET-BRANCA 4 9€ o
AMARETTO 9€ o BAILEYS 9€ ¢ CHARTREUSE 11€ o
o TROU NORMAND 11€ e

RHUM : HAVANA ESPECIAL #12£ ¢ DIPLOMATICO
MANTUANO 414€ e DON PAPA 4 18€ ¢ ZACAPA CENTENARIO
23 ANOS 4125¢

VODIKA : WYBOROWA 4 10 @ BELVEDERE 4 16€

GIN : DOB’SON « 102 e HENDRICK’S 4 125 o
CITADELLE GIN DE FRANCE 4 14£
TEQUILA : SAN LUIS 4c/10¢€ ¢ JOSE CUERVO
REPOSADO 4« 12€ ¢ DON JULIO BLANCO 4 16€

WHISKY : BALLANTINES 4 10£ o
o MARKER’S MARK 41 16% o
o NIKKA FROM THE BARREL 4« 18£ o

Vs
CAFETERIE
® EXPRESSO, DECAFEINE 3¢ ® NOISETTE 3,5¢ @
® CAFE ALLONGE 3,5¢ ® DOUBLE EXPRESSO 6£
® GRAND CREME 6£ @ CAPPUCCINO 6£ @
® CAFE VIENNOIS , CHOCOLAT VIENNOIS 7€ @
o CAFE FRAPPE 6,5¢ @ LAIT CHAUD MIEL OU VANILLE 5¢
o CITRON PRESSE CHAUD 8,5¢ @ GROG AU RHUM 11€ @
SUPPLEMENT LAIT +0,5¢€ + SUPPLEMENT MIEL +1€

-
THES ET INFUSIONS
‘Mariage Freres
EARL GREY 6£€
Darjeeling de printemps parfum a la bergamote

NOIR MARCO POLO 6£
Mélange secret de la maison Mariage Freres

VERT FUJI YAMA 6£
Cultivé sur les pentes du Fuji Yama

DARJEELING 6€
Grand thé noir de I'Inde pour 'apres-midi

MENTHE FRAICHE
INFUSION CITRON GINGEMBRE MIEL 6£
CAMOMILLE FLEUR DE CAMOMILLE SAUVAGE 6£
VERVEINE FEUILLES DE VERVEINE 6£

VINS BLANCS 1w O~ |G ¢ o

CHARDONNAY MILLEBUIS ‘ KV 23,6€
MENETOU-SALON DOMAINE DE LOYE 13

PETIT CHABLIS FAMILLE SAVARY

SANCERRE PASCAL JOLIVET

SAINT-VERAN LE PAVILLON REGNARD

POUILLY DE LADOUCETTE

SANTENAY SOUS LA ROCHE MAISON REGNARD

CHABLIS 1ER CRU MONTEE DE TONNERRE REGNARD

MEURSAULT VINCENT BOUZEREAU

VINS ROS é S Rosé wines | | U;IBI(\IFE

BOMPUYS, IGP MEDITERRANEE 23,6€
CHATEAU BEL-AIR, MEDITERRANEE 32,3¢€

CHAMPAGNES b

BOUCHARD PERE & FILS 20¢€
LANSON BRUT

LANSON ROSE

LANSON BLANC DE BLANCS

VEUVE CLIQUOT BRUT

VEUVE CLIQUOT ROSE

Yvanik 01 40 45 79 75 - 02/2024

VINS CASHER SUR DEMANDE




